
Menu soie
V I N  D ' H O N N E U R

E N T R E É S

Duo de Foies gras,

Noix de Saint-Jacques sur son nid de salade,

Fraîcheur du Périgord,

Cassolette de fruits  de mer à la dieppoise,

Demi-langouste à la parisienne.

F R O M A G E S

Mesclun de salade et ses trois fromages sur lit  de pain de campagne.  

D E S S E R T

Pièce Montée (Corne d’abondance)  Buffet de desserts assortis  

B O I S S O N S

   Champagne

 soft ,  eaux plate et  gazeuse.  

Vin Blanc Bordeaux doux,   Vin Rouge Bordeaux et rosé.

P L A T  C H A U D

Filet de bœuf forestier,

Magret de canard sauce foie gras et  son jus de truffes ,

Filet  mignon de veau à la crème,

Blanquette de lotte aux épices,

Pavé de biche,

Et leurs garnitures

(2 au choix)

O P T I O N S

Décoration de la salle,  f leurs et  vin d'honneur


